
Espresso Martini  salted caramel  ________________________ 13,50

White chocolate pisco sour ______________________________ 13,50

Irish Coff ee ______________________________________________ 13,50

Limoncello _______________________________________________ 8,50

Koffi  e / thee _________________________________________________ 3,50

Espresso ____________________________________________________ 3,50

Flat white ___________________________________________________ 5,00

Cappuccino / koffi  e verkeerd ________________________________ 5,00

Chocomelk / + slagroom _______________________________ 4,00/4,50

Koffi  e met whisky/Amaretto/rum ___________________________ 13,50

Gemberthee TOPFAVORIET __________________________ 5,00

Verse muntthee _________________________________________ 5,00

SPECIAL LATTE Chai – Matcha –Beetroot _____________ 6,00

Cognac Martell VS / VSOP _________ 7,50/8,50

Calvados _______________________________ 7,50

Hierbas Ibiza / de las dunas ________ 7,00/8,00

Ricard 2cl ______________________________ 4,00

Amaretto _______________________________ 7,00

Baileys _________________________________ 7,00

Cointreau ______________________________ 7,00

Grand Marnier _________________________ 7,00

Licor 43 ________________________________ 7,00

Jenever klare Balegemse B 
jong (31%) – oud (51%) _____________4,00/4,50

Mezcal ‘nuestra soledad’ _______________ 10,00

Whisk(e)y
  Jameson _____________________________ 7,00

  Chivas Regal _________________________ 8,00

  Glenfi ddich __________________________ 8,00

  Gouden Carolus – single malt – B _____ 9,00

Gin Tonic
  Beefeater ___________________________ 11,50

  Bulldog _____________________________ 12,00

  Tanqueray / 10  ________________12,00/13,00

  Hendricks  __________________________ 13,00

  IBZ _________________________________ 15,00

Rum
  Havana Club 3 anos – 7 anos _____ 7,00/9,00

  Zacapa Centenario 23Y______________ 15,00

Wodka
  Absolut ______________________________ 7,50

  Snow Leopard _______________________ 12,00
    

 GOESTING NIET GEVONDEN, 
VRAAG HET AAN DE BAR!

Aff ogato 
Ijs @ iceiceamy – espresso  ___________________ 8,00

Kaastaart   Lorr  e
Vruchtencoulis – speculooscrumble  _________ 10,00

Chocolademousse Lorr  e
Vanillecreme – crumble  ______________________ 9,00

Pavlova
Meringue – slagroom – seizoensfruit  ________ 11,00

Brownie 
Klassiek héérlijk luchtig  _____________________ 6,00

ENKEL TUSSEN 14U30 – 17U15

Pannenkoeken 
Bruine suiker – boter  ________________________ 8,00

Lorres pannenkoekjes 
Ahorn – blauwe bes – 5 stuks _________________ 9,00

DESSERTDESSERTDESSERT

STERKSTERKSTERKAFTER DINNERAFTER DINNERAFTER DINNER

WARMWARMWaRM

AperoAPEROAPERO
Champagne (Didier Michel) _________________ 13,00
Aperitief CultuurCafé ______________________7,50
(Cava+Vlierbloesem)

Cava (Dignitat organic) ________________________ 7,00
Picon Bière ________________________________ 6,00
Picon Vin Blanc ___________________________ 9,50
Aperol of Campari Spritz __________________ 9,00
Hierbas Ibiza ______________________________ 7,00
Vermouth wit/rood ________________________ 7,00
Cocktail __________________________________ 13,50
(oa Mojito, Caipirinha, Cosmopolitan, Basil Smash, 
Moscow Mule)
Gin Tonic
— Beefeater ______________________________ 11,50
— Bulldog ________________________________ 12,00 

WWW.CULTUURCAFEDEGROTEPOST.BE — CULTUURCAFE@DEGROTEPOST.BE

INSPIRED BY THE WORLD

Crispy gyoza Lorr  e _______________________ 14,00
Witte kool – shiitake – chili – 5 stuks

Falafel Lorr  e ______________________________ 8,00
Libanese dip – 5 stuks

Hummus Lorr  e ___________________________ 8,50
Rode biet – crackers

Kaasballetjes  ________________________ 10,50
Curry – mosterd – 8 stuks 

Lorres olijven  ____________________________ 6,00

NO ALCOHOLNO ALCOHOLNO ALCOHOL
Buloo  _____________________________________________ 12,00
(héérlijk sprankelend, op basis 
van gefermenteerde thee en kersen)

Kombucha @ boury_bottled ____________________7,50

Aperol Spritz  ____________________________________ 8,50

Basil Tonic  _______________________________________ 9,50

Gin Tonic 
— Nona ____________________________________ 9,00
— Brin Virgin ______________________________ 9,00

Apero FOODAPERO FOODAPERO FOOD

Not an ordinary         
BREAKFAST

Great
LUNCH
Awesome
DINNER

Unieke smaken

Groenten in de hoofdrol  
(ook vis uit de Noordzee 

én vlees van de boer)

Werelds geïnspireerd, lokaal 
geselecteerd

Met de seizoenen mee

OOSTENDSE FAVORIETEN
Noordzeereepjes  __________________ 16,00
Gepaneerd – tartaar – groentenpekel ________________

Garnaalkroket Lorr  e ________________ 9,00
Citroenmayo

Thaise garnaalkroket Lorr  e ________ 11,00
Nieuwe creatie – hot hot hot – panko  ________________

Zeekroket Lorr  e ____________________ 9,00
zeewier – citroenmayo  ______________________________

CHECK ONS OP INSTAGRAM



VRAAG NAAR ONZE UITGEBREIDE WIJNKAART

BUBBELS
Cava  ___________________________________________ 7,00/35,00
Dignitat organic – Pénèdes – Brut – Blend
Champagne  ___________________________________ 13,00/65,00
Didier Michel – Brut – Blanc de Blancs

WIT 
Peribáñez ______________________________________ 6,00/29,00
Rueda – Verdejo
Esteban Martin ________________________________ 6,00/29,00
Cariñena – Chardonnay
La Rumbera ____________________________________ 9,00/42,00
Catalonië – Natuurwijn – Pensa Bianca

ROOD
Instant _________________________________________ 6,00/29,00
Languedoc – Carignan/Grenache
Rayos Uva ______________________________________ 9,00/42,00
Rioja – natuurwijn – blend

ORANJE
Orange Gold ____________________________________ 9,00/42,00
Languedoc– Natuurwijn – Blend   

ROSÉ
Instant _________________________________________ 6,00/29,00
Languedoc – Grenache/Cinsault
Koppitsch ______________________________________ 9,00/42,00
Neusiedlersee – Natuurwijn – Blend

Water plat/bruis 25cl/50cl ______________________ 3,50/6,50 
KRNWTR _______________________________________ op de bar 
Kombucha 
— @ boury_bottled _____________________________________7,50 
— FERM Gember citroengras _________________________ 5,00 
Bionade Orange Ginger of Lemon  _____________________ 5,00 
Gerolsteiner Citroen __________________________________3,50 
Coca Cola regular / zero _______________________________3,50 
Fanta / Tonic __________________________________________3,50 
Almdudler ___________________________________________ 4,50 
Alpro red fruit/chocolat ______________________________ 4,00 
Big Tom tomaat ______________________________________ 4,50

BIER VAN ’T VAT
Stella – Inbev – Leuven – 5,2% _____________________________3,50 
Picon Bière ____________________________________________6,00 
Zeevonk – Koksijde –  7,2% _______________________________5,00 
Wisseltap ’t Koelschip – Oostende _______________________5,00 
Karmeliet – Inbev – Buggenhout – 8,4% ____________________5,00 
St.–Bernardus ABT 12 – St.Bernardus – Watou – 10% _______5,00

BIER OP FLES
Westmalle Dubbel (7,0%) of Tripel (9,5%) ________________5,00
Orval – 6.2% ____________________________________________5,00 
Oude Gueuze – 37,5cl 
— 3 fonteinen – 6,0% ____________________________________8,00 
— Boon – 7,0% __________________________________________8,00 
— Cantillon – 5,0% ______________________________________9,00
Oud Bruin – ’t Verzet – Anzegem – 6,0% ____________________5,00
Duvel – Moortgat – 8,5% __________________________________5,00 
Zinnebir – Brasserie de la Senne – 5.8% _____________________5,00 
Hoegaarden – Inbev – 5,0% _______________________________3,50

WIJNWIJNWIJN

BIERENBIERENBIEREN

FRISFRISFRIS

LOKAAL
Krevet – Stadsbrouwerij ’t Koelschip – Oostende ______5,00
Witbier op basis van lokale kruiden, ontwikkeld samen met 
Kobe Desramaults, 5,0%
Oostende Bonsoir – ’t Koelschip – Oostende ____________5,00
Hartverwarmende quadrupel met hop uit Poperinge, 8,4%
Tripel Achiel – De Haeckse brouwers – Brugge _________5,00
Stevige blonde herinnering aan pépé Achiel, Tripel, 8,5%
Hommelbier – Van Eecke – Watou _____________________4,00
Goudblond bier, 7,5%
Rodenbach – Roeselare ________________________________3,50
Zachtzure smaak en complexe fruitigheid, 5,2%
Jus De Mer – Middelkerke _____________________________5,00
Fruitige blonde tripel, hoppig, 7,2%
Omer – Vander Ghinste – Bellegem ____________________5,00
Vol en fruitig, bittere afdronk, 8,0%
Le Fort Tripel – Vander Ghinste – Bellegem ____________5,00
3 x verkozen tot beste tripel ter wereld, 8,8%
Martha – The Brew Society – Heule ____________________5,00
Sterk donker bier, evenwichtige en zachte bitterheid, 12,0% 

Golden Tricky – ’t Verzet – Anzegem ___________________5,00
Single hop IPA, Tropisch fruit en afgeronde bitterheid, 7,5%
Unwanted Tattoo – ’t Verzet – Anzegem ________________5,00
Ginger IPA, koppigheid, gember en citrus, 6,2%
Keyte Tripel – Brouwerij Strubbe – Ichtegem __________5,00
Gecreëerd door de ‘Oostendse Bierjutters’, goudblonde tripel, 7,5%
Keyte Dubbel – Brouwerij Strubbe – Ichtegem _________5,00
Donker broertje van de Keyte Tripel, 9,2%
Poppolou – Brouwerij Strubbe – Ichtegem _____________5,00
“I know it’s only poppolou …but I like it!”, 6,0%

NO ALCOHOL
Stella – Inbev – Leuven _____________________________ 3,50 
Sportzot – De Halve Maan – Brugge – 0,4% ____________ 5,00 
Ramon – Roman – Oudenaarde– 0,3% ________________ 5,00 
La Trappe Nillis 
De Koningshoeven – Berkel-Enschot ___________________ 5,00

Hapje 
voorgerecht 

hoofdgerecht 
dessert

€45
p/p

OOSTENDSE FAVORIETEN

Escalope Ostendaise    ______________32,00 
Gepaneerde noordzeevis – pappardelle – 
bisque van garnalen – zeewier 

Noordzee vol au vent   Lorre ___________ 31,50 
Noordzeevis – puree – champignon – bladerdeeg

Zeebaars  ____________________________32,00 
Jus van spinazie – puree – seizoensgroenten

Garnaalkroketten (2 of 3)   Lorre ______21/26 
Citroenmayo – salade – brood 
Thaise garnaalkroketten mogelijk 2 of 3 – €23/29 

Zeekroketten (2 of 3)   Lorre  ___________21/26 
Zeewier – salade – brood

NOT THAT ORDINARY

Open lasagna ‘Al ragu’   Lorre _________  25,00 
Ragu van knolgroenten – pompoen – 
champignon – truffeljus

Pasta Bolognaise   Lorre _______________20,00 
Spaghetti – tomatensaus met gehakt - parmezaancracker - 
gemalen kaas 

Stoverij  Lorre  __________________________26,00 
Rundsvlees – Keyte – slaatje – frietjes  

Croque     ____________________________ 19,50 
Ambachtelijke ham – gouda kaas – 
desem – huigemaakte ketchup 

Rundstartaar   _______________________26,50 
Pickles – mosterdzaad – frietjes 

Vegan tartaar   _______________________26,00 
Op basis van tomaat en wortel – ingelegde ui – 
zoete aardappelfrietjes

FOODFOODFOOD
MUST EAT MENUMUST EAT MENUMUST EAT MENU

CHECKCHECKCHECK
DE SUGGESTIESDE SUGGESTIESDE SUGGESTIES

Het is mogelijk een portie frietjes als bijgerecht te bestellen. Hiervoor rekenen we een supplement van €4,00— De keuken is open tot 23 u.

CLASSIC

VEGAN

INSPIRED BY THE WORLD
Thaise groene curry  Lorre ______________ 26,00 
Crispy tofu en groentjes – hot hot hot – gebakken rijst 
 
Bietenburger   Lorre ____________________ 25,00 
Gekarameliseerde ui – spicy looksaus – 
zoete aardappelfrietjes

Pad thai  Lorre ____________________________ 21,00 
Rijstnoedels – pinda – koriander
 
Meatball Bulgogi  Lorre __________________ 24,00 
Koriaans rijstgerecht – kimchi – crispy chili – eitje 

Ravioli    Lorre __________________________ 24,00 
Ricotta – spinazie – groene kruiden – parmezaan 

BEVAT:  gluten  lactose  vegetarisch  vegan —  Lorre Te verkrijgen in onze traiteur — Allergeneninformatie bij het personeel — 
de samenstelling van de gerechten kan veranderen

Wij zijn fiere huiscateraar in De Grote Post 
en voorzien alle catering naar wens. 

Bedrijfsevent, personeelsfeest, familiefeest, babyborrel,  
rouwtafel, koffiemoment, lunch, walking diner …

You name it, we do it!

Info & prijzen?
 cultuurcafe@degrotepost.be 

Informatie over zaalhuurfaciliteiten? zaalhuur@degrotepost.be

OOK OP

 LOCATIE

OOSTENDE - GENT
www.lorre-catering.be

Gemberlimonade _________________________ 4,50
Ice Tea  ___________________________________ 4,50
Vlierbloesemlimonade ___________________ 4,50 

Appel-perensap __________________________ 4,50
Sinaas / pompelmoes natuur _____________ 6,00
Citroen natuur incl. plat of bruiswater ________ 6,00
Gembershot ______________________________ 4,00H

O
M

E
M

A
D

E

wisselende originele 
en minder originele gerechten

BLIJF HANGEN en pik een voorstelling mee!                           Check het programma www.degrotepost.be



VRAAG NAAR ONZE UITGEBREIDE WIJNKAART

BUBBELS
Cava  ___________________________________________ 7,00/35,00
Dignitat organic – Pénèdes – Brut – Blend
Champagne  ___________________________________ 13,00/65,00
Didier Michel – Brut – Blanc de Blancs

WIT 
Peribáñez ______________________________________ 6,00/29,00
Rueda – Verdejo
Esteban Martin ________________________________ 6,00/29,00
Cariñena – Chardonnay
La Rumbera ____________________________________ 9,00/42,00
Catalonië – Natuurwijn – Pensa Bianca

ROOD
Instant _________________________________________ 6,00/29,00
Languedoc – Carignan/Grenache
Rayos Uva ______________________________________ 9,00/42,00
Rioja – natuurwijn – blend

ORANJE
Orange Gold ____________________________________ 9,00/42,00
Languedoc– Natuurwijn – Blend   

ROSÉ
Instant _________________________________________ 6,00/29,00
Languedoc – Grenache/Cinsault
Koppitsch ______________________________________ 9,00/42,00
Neusiedlersee – Natuurwijn – Blend

Water plat/bruis 25cl/50cl ______________________ 3,50/6,50 
KRNWTR _______________________________________ op de bar 
Kombucha 
— @ boury_bottled _____________________________________7,50 
— FERM Gember citroengras _________________________ 5,00 
Bionade Orange Ginger of Lemon  _____________________ 5,00 
Gerolsteiner Citroen __________________________________3,50 
Coca Cola regular / zero _______________________________3,50 
Fanta / Tonic __________________________________________3,50 
Almdudler ___________________________________________ 4,50 
Alpro red fruit/chocolat ______________________________ 4,00 
Big Tom tomaat ______________________________________ 4,50

BIER VAN ’T VAT
Stella – Inbev – Leuven – 5,2% _____________________________3,50 
Picon Bière ____________________________________________6,00 
Zeevonk – Koksijde –  7,2% _______________________________5,00 
Wisseltap ’t Koelschip – Oostende _______________________5,00 
Karmeliet – Inbev – Buggenhout – 8,4% ____________________5,00 
St.–Bernardus ABT 12 – St.Bernardus – Watou – 10% _______5,00

BIER OP FLES
Westmalle Dubbel (7,0%) of Tripel (9,5%) ________________5,00
Orval – 6.2% ____________________________________________5,00 
Oude Gueuze – 37,5cl 
— 3 fonteinen – 6,0% ____________________________________8,00 
— Boon – 7,0% __________________________________________8,00 
— Cantillon – 5,0% ______________________________________9,00
Oud Bruin – ’t Verzet – Anzegem – 6,0% ____________________5,00
Duvel – Moortgat – 8,5% __________________________________5,00 
Zinnebir – Brasserie de la Senne – 5.8% _____________________5,00 
Hoegaarden – Inbev – 5,0% _______________________________3,50

WIJNWIJNWIJN

BIERENBIERENBIEREN

FRISFRISFRIS

LOKAAL
Krevet – Stadsbrouwerij ’t Koelschip – Oostende ______5,00
Witbier op basis van lokale kruiden, ontwikkeld samen met 
Kobe Desramaults, 5,0%
Oostende Bonsoir – ’t Koelschip – Oostende ____________5,00
Hartverwarmende quadrupel met hop uit Poperinge, 8,4%
Tripel Achiel – De Haeckse brouwers – Brugge _________5,00
Stevige blonde herinnering aan pépé Achiel, Tripel, 8,5%
Hommelbier – Van Eecke – Watou _____________________4,00
Goudblond bier, 7,5%
Rodenbach – Roeselare ________________________________3,50
Zachtzure smaak en complexe fruitigheid, 5,2%
Jus De Mer – Middelkerke _____________________________5,00
Fruitige blonde tripel, hoppig, 7,2%
Omer – Vander Ghinste – Bellegem ____________________5,00
Vol en fruitig, bittere afdronk, 8,0%
Le Fort Tripel – Vander Ghinste – Bellegem ____________5,00
3 x verkozen tot beste tripel ter wereld, 8,8%
Martha – The Brew Society – Heule ____________________5,00
Sterk donker bier, evenwichtige en zachte bitterheid, 12,0% 

Golden Tricky – ’t Verzet – Anzegem ___________________5,00
Single hop IPA, Tropisch fruit en afgeronde bitterheid, 7,5%
Unwanted Tattoo – ’t Verzet – Anzegem ________________5,00
Ginger IPA, koppigheid, gember en citrus, 6,2%
Keyte Tripel – Brouwerij Strubbe – Ichtegem __________5,00
Gecreëerd door de ‘Oostendse Bierjutters’, goudblonde tripel, 7,5%
Keyte Dubbel – Brouwerij Strubbe – Ichtegem _________5,00
Donker broertje van de Keyte Tripel, 9,2%
Poppolou – Brouwerij Strubbe – Ichtegem _____________5,00
“I know it’s only poppolou …but I like it!”, 6,0%

NO ALCOHOL
Stella – Inbev – Leuven _____________________________ 3,50 
Sportzot – De Halve Maan – Brugge – 0,4% ____________ 5,00 
Ramon – Roman – Oudenaarde– 0,3% ________________ 5,00 
La Trappe Nillis 
De Koningshoeven – Berkel-Enschot ___________________ 5,00

Hapje 
voorgerecht 

hoofdgerecht 
dessert

€45
p/p

OOSTENDSE FAVORIETEN

Escalope Ostendaise    ______________32,00 
Gepaneerde noordzeevis – pappardelle – 
bisque van garnalen – zeewier 

Noordzee vol au vent   Lorre ___________ 31,50 
Noordzeevis – puree – champignon – bladerdeeg

Zeebaars  ____________________________32,00 
Jus van spinazie – puree – seizoensgroenten

Garnaalkroketten (2 of 3)   Lorre ______21/26 
Citroenmayo – salade – brood 
Thaise garnaalkroketten mogelijk 2 of 3 – €23/29 

Zeekroketten (2 of 3)   Lorre  ___________21/26 
Zeewier – salade – brood

NOT THAT ORDINARY

Open lasagna ‘Al ragu’   Lorre _________  25,00 
Ragu van knolgroenten – pompoen – 
champignon – truffeljus

Pasta Bolognaise   Lorre _______________20,00 
Spaghetti – tomatensaus met gehakt - parmezaancracker - 
gemalen kaas 

Stoverij  Lorre  __________________________26,00 
Rundsvlees – Keyte – slaatje – frietjes  

Croque     ____________________________ 19,50 
Ambachtelijke ham – gouda kaas – 
desem – huigemaakte ketchup 

Rundstartaar   _______________________26,50 
Pickles – mosterdzaad – frietjes 

Vegan tartaar   _______________________26,00 
Op basis van tomaat en wortel – ingelegde ui – 
zoete aardappelfrietjes

FOODFOODFOOD
MUST EAT MENUMUST EAT MENUMUST EAT MENU

CHECKCHECKCHECK
DE SUGGESTIESDE SUGGESTIESDE SUGGESTIES

Het is mogelijk een portie frietjes als bijgerecht te bestellen. Hiervoor rekenen we een supplement van €4,00— De keuken is open tot 23 u.

CLASSIC

VEGAN

INSPIRED BY THE WORLD
Thaise groene curry  Lorre ______________ 26,00 
Crispy tofu en groentjes – hot hot hot – gebakken rijst 
 
Bietenburger   Lorre ____________________ 25,00 
Gekarameliseerde ui – spicy looksaus – 
zoete aardappelfrietjes

Pad thai  Lorre ____________________________ 21,00 
Rijstnoedels – pinda – koriander
 
Meatball Bulgogi  Lorre __________________ 24,00 
Koriaans rijstgerecht – kimchi – crispy chili – eitje 

Ravioli    Lorre __________________________ 24,00 
Ricotta – spinazie – groene kruiden – parmezaan 

BEVAT:  gluten  lactose  vegetarisch  vegan —  Lorre Te verkrijgen in onze traiteur — Allergeneninformatie bij het personeel — 
de samenstelling van de gerechten kan veranderen

Wij zijn fiere huiscateraar in De Grote Post 
en voorzien alle catering naar wens. 

Bedrijfsevent, personeelsfeest, familiefeest, babyborrel,  
rouwtafel, koffiemoment, lunch, walking diner …

You name it, we do it!

Info & prijzen?
 cultuurcafe@degrotepost.be 

Informatie over zaalhuurfaciliteiten? zaalhuur@degrotepost.be

OOK OP

 LOCATIE

OOSTENDE - GENT
www.lorre-catering.be

Gemberlimonade _________________________ 4,50
Ice Tea  ___________________________________ 4,50
Vlierbloesemlimonade ___________________ 4,50 

Appel-perensap __________________________ 4,50
Sinaas / pompelmoes natuur _____________ 6,00
Citroen natuur incl. plat of bruiswater ________ 6,00
Gembershot ______________________________ 4,00H

O
M

E
M

A
D

E

wisselende originele 
en minder originele gerechten

BLIJF HANGEN en pik een voorstelling mee!                           Check het programma www.degrotepost.be



Espresso Martini  salted caramel  ________________________ 13,50

White chocolate pisco sour ______________________________ 13,50

Irish Coff ee ______________________________________________ 13,50

Limoncello _______________________________________________ 8,50

Koffi  e / thee _________________________________________________ 3,50

Espresso ____________________________________________________ 3,50

Flat white ___________________________________________________ 5,00

Cappuccino / koffi  e verkeerd ________________________________ 5,00

Chocomelk / + slagroom _______________________________ 4,00/4,50

Koffi  e met whisky/Amaretto/rum ___________________________ 13,50

Gemberthee TOPFAVORIET __________________________ 5,00

Verse muntthee _________________________________________ 5,00

SPECIAL LATTE Chai – Matcha –Beetroot _____________ 6,00

Cognac Martell VS / VSOP _________ 7,50/8,50

Calvados _______________________________ 7,50

Hierbas Ibiza / de las dunas ________ 7,00/8,00

Ricard 2cl ______________________________ 4,00

Amaretto _______________________________ 7,00

Baileys _________________________________ 7,00

Cointreau ______________________________ 7,00

Grand Marnier _________________________ 7,00

Licor 43 ________________________________ 7,00

Jenever klare Balegemse B 
jong (31%) – oud (51%) _____________4,00/4,50

Mezcal ‘nuestra soledad’ _______________ 10,00

Whisk(e)y
  Jameson _____________________________ 7,00

  Chivas Regal _________________________ 8,00

  Glenfi ddich __________________________ 8,00

  Gouden Carolus – single malt – B _____ 9,00

Gin Tonic
  Beefeater ___________________________ 11,50

  Bulldog _____________________________ 12,00

  Tanqueray / 10  ________________12,00/13,00

  Hendricks  __________________________ 13,00

  IBZ _________________________________ 15,00

Rum
  Havana Club 3 anos – 7 anos _____ 7,00/9,00

  Zacapa Centenario 23Y______________ 15,00

Wodka
  Absolut ______________________________ 7,50

  Snow Leopard _______________________ 12,00
    

 GOESTING NIET GEVONDEN, 
VRAAG HET AAN DE BAR!

Aff ogato 
Ijs @ iceiceamy – espresso  ___________________ 8,00

Kaastaart   Lorr  e
Vruchtencoulis – speculooscrumble  _________ 10,00

Chocolademousse Lorr  e
Vanillecreme – crumble  ______________________ 9,00

Pavlova
Meringue – slagroom – seizoensfruit  ________ 11,00

Brownie 
Klassiek héérlijk luchtig  _____________________ 6,00

ENKEL TUSSEN 14U30 – 17U15

Pannenkoeken 
Bruine suiker – boter  ________________________ 8,00

Lorres pannenkoekjes 
Ahorn – blauwe bes – 5 stuks _________________ 9,00

DESSERTDESSERTDESSERT

STERKSTERKSTERKAFTER DINNERAFTER DINNERAFTER DINNER

WARMWARMWaRM

AperoAPEROAPERO
Champagne (Didier Michel) _________________ 13,00
Aperitief CultuurCafé ______________________7,50
(Cava+Vlierbloesem)

Cava (Dignitat organic) ________________________ 7,00
Picon Bière ________________________________ 6,00
Picon Vin Blanc ___________________________ 9,50
Aperol of Campari Spritz __________________ 9,00
Hierbas Ibiza ______________________________ 7,00
Vermouth wit/rood ________________________ 7,00
Cocktail __________________________________ 13,50
(oa Mojito, Caipirinha, Cosmopolitan, Basil Smash, 
Moscow Mule)
Gin Tonic
— Beefeater ______________________________ 11,50
— Bulldog ________________________________ 12,00 

WWW.CULTUURCAFEDEGROTEPOST.BE — CULTUURCAFE@DEGROTEPOST.BE

INSPIRED BY THE WORLD

Crispy gyoza Lorr  e _______________________ 14,00
Witte kool – shiitake – chili – 5 stuks

Falafel Lorr  e ______________________________ 8,00
Libanese dip – 5 stuks

Hummus Lorr  e ___________________________ 8,50
Rode biet – crackers

Kaasballetjes  ________________________ 10,50
Curry – mosterd – 8 stuks 

Lorres olijven  ____________________________ 6,00

NO ALCOHOLNO ALCOHOLNO ALCOHOL
Buloo  _____________________________________________ 12,00
(héérlijk sprankelend, op basis 
van gefermenteerde thee en kersen)

Kombucha @ boury_bottled ____________________7,50

Aperol Spritz  ____________________________________ 8,50

Basil Tonic  _______________________________________ 9,50

Gin Tonic 
— Nona ____________________________________ 9,00
— Brin Virgin ______________________________ 9,00

Apero FOODAPERO FOODAPERO FOOD

Not an ordinary         
BREAKFAST

Great
LUNCH
Awesome
DINNER

Unieke smaken

Groenten in de hoofdrol  
(ook vis uit de Noordzee 

én vlees van de boer)

Werelds geïnspireerd, lokaal 
geselecteerd

Met de seizoenen mee

OOSTENDSE FAVORIETEN
Noordzeereepjes  __________________ 16,00
Gepaneerd – tartaar – groentenpekel ________________

Garnaalkroket Lorr  e ________________ 9,00
Citroenmayo

Thaise garnaalkroket Lorr  e ________ 11,00
Nieuwe creatie – hot hot hot – panko  ________________

Zeekroket Lorr  e ____________________ 9,00
zeewier – citroenmayo  ______________________________

CHECK ONS OP INSTAGRAM


